Nazwa Wykonawcy /pieczgtka firmy

Pakiet 1 — mieso i wyroby wedliniarskie

Formularz cenowy

Zalgcznik nr 14 do SIWZ
Nr spawy: DPS.ZP.341.4/19
dotyczy czesci nr 1 zamowienia

Kwota Ilosci dla poszczegolnych jednostek
S odatku organizacyjnych powiatu
llosé Cena Warto$¢ ogélem |  Stawka F\)/ ATod | Wartosé
Lp. Nazwa artykulow j.m. ogélem jednostkowa netto podatku wartosei ogolem
netto VAT ogdlem brutto 752 754 DD DPS
netto
1 2 3 4 5 6 = 4x5 7 8 9=6+8 10 11 12 13
1. Baleron kg 38 8 30
2. Boczek wedzony kg 210 60 50 100
3 | Boczekwieprzowy | | 590 100 | 70 | 50 | 50
surowy bez kosci
4. Filet z piersi kg 290 180 | 70 40
5. | Flaki wotowe krojone | kg 150 150
6. | Golonka wieprzowa kg 5 5
7. Indyk faszerowany kg 38 8 10 20
g | Karkowkawieprzowa | | 4544 600 | 600 | 40 | 100
bez kosci
9 Karkdéwka \{Vlgprzowa kg 600 600
Z koscig
10. Kaszanka kg 178 8 20 150
11 Kaszanl_<a biata kg 20 20
drobiowa
12 Klelbas_a biata kg 200 200
drobiowa




13. | Kielbasa biata parzona | kg 60 50 10
14. | Kieltbasa biata surowa | kg 150 150
15. | Kielbasa dla chtopa kg 75 40 10 25
Kielbasa golonkowa
161 (min 80% miesa) | 9 | 38 8 10 20
17. | Kielbasa kasztelanska | kg 5 5
18. | Kielbasa krakowska kg 85 25 10 50
19. Kietbasa krojona kg 8 8
20. | Kielbasa krotoszynska | Kg 35 15 20
21 Kietbasa kr0t0§zyﬁska kg 10 10
Z beczki
22. | Kielbasa parowkowa | Kg 28 8 20
23. | Kietbasa drobiowa kg 18 8 10
24. | Kielbasa smakowita kg 45 25 5 15
25. | Kietbasa szynkowa kg 75 25 20 30
Kietbasa slaska
26. (min 80% miesa) kg 600 250 | 50 | 300
Kietbasa typu

27. »podwawelska” kg 170 120 30 20

(min. 80% migsa)
28. Kielbasa typu kg | 165 40 | 10 | 15 | 100

torunska
Kietbasa typu
domowa, po chiopsku,
dworska, czosnkowa,
29. wiejska dla chtopa, kg 50 30 20
wlasnej roboty

(min. 80% migsa)

Kielbasa z piersi
30. kurczaka kg 10 10

Kietbasa z szynki
31. (min 80% micsa) kg 40 10 15 15
30, Kietbasa zywiecka kg 110 20 10 80

(min 80% migsa)




Kosci karkowe 1

33. schabowe kg 30
170 140
34. | Krakowska parzona kg 75 15 10 50
35. | Kurczak faszerowany | kg 23 8 15
Lopatka na ciemno
36. wedzona kg 18 8 10
Lopatka wieprzowa

37 bez kosci K9 | 2335 1500 | 500 | 35 | 3%
38. Metk k

etka g 3 3
39. Metka tososiowa kg 50 8 2 40
40. | Mielonka krolewiecka | kg 35 20 5 10
4]. Mielonka tyrolska kg 13 8 5
42. | Mielonka wieprzowa | kg 8 8
43, Mortadela kg 119 4 5 110
44, Ogondwka kg 100 10 30 60
45, Ogony wieprzowe kg 20 20
46. Paluszki drobiowe kg 120 40 80

Parowki
47| Delikatesowe(berlinki) | 9 | 130 a0 | 40 | ™
48. Pasztet drobiowy kg 18 8 10
49. Pasztet dziadunia kg 53 8 10 35
50. Pasztet firmowy kg 28 8 10 10
51. | Pasztetowa drobiowa | kg 30 10 20
pasztetowa

52. podwedzana kg 70 15 5 50
53. | Pieczen rzymska, keks | kg 40 10 30
54, Piers krolewska kg 18 8 10
55. | Poledwica miodowa kg 35 15 10 10
56. | Poledwica sopocka kg 70 45 o5




Poledwica sopocka

S7. drobiowa kg 8 8
Poledwica z
>8. majerankiem kg 18 8 10
Poledwica z
>9. warzywami kg 15 5 10
60. Salceson bialy kg 95 5 90
61. Salceson czarny kg 10 10
62. | Salceson drobiowy kg 45 10 5 30
63. Schab biaty kg 18 3 10
Schab wieprzowy bez
64. kosci kg | 1070 600 | 280 | 40 | ¥°
Schab wieprzowy z
65. koscia K0 | goo 800
Serdelki
66. (min 80% migsa) kg 15 15
67. | Serdelki bydgoskie kg 82 12 10 60
68. Stonina kg 83 60 3 20
69. | Smaczek w konserwie | kg 64 4 60
70. | Smakowita z indyka | kg 35 15 20
71. Szponder wotowy kg 100 80 20
72. | Szynka wieprzowa kg 25 25
Szynka delikatesowa
3. drobiowa kg 8 8
Szynka dobrej
4. gospodyni kg 27 12 5 10
75. Szynka gotowana kg 27 12 5 10
76. Szynka kniazia kg 27 12 5 10
77. | Szynka konserwowa | kg 45 20 5 20
78. | Szynka Krélewiecka | kg 68 8 60
79. Szynka patacowa kg 30 15 5 10
80. Szynka pieczona kg 30 15 5 10
81. Szynka szkolna kg 23 8 15




82. Szynka wedzona kg 45 15 15 15
Szynka wieprzowa bez
83. ’ kols’oci kg 630 300 | 100 | 110 120
84. | Szynka z piersi indyka | kg 40 o5 5 10
Szynka ze swojskiej
85. | > we;dzarnij SRR 0 | 5 | °
86. Szynkowa extra kg 8 8
87. Szynkdweczka kg 23 8 15
88. Szynkowka kg g 8
Wedlina drobiowa
(szkolna, miodowa,
89. smakovita, filet z kg 50 15 5 30
piersi indyka) - min
80% miesa
90. Zeberka kg 260 120 | 20 20 | 100
91. Szynka chtopa kg 35 25 10
92. Szynka z komina kg 18 8 10
93. | Szynkowa wojskowa | kg 15 15
94. | Kielbasa olsztynska kg 8 8
95. Kietbasa z piersi kg 38 8 30
Pasztetowa
%. pomidorowa kg 25 20 S
97. Pasztet ze Sliwkg kg 20 15 5
98. Pasztet z zZurawing kg 10 10
99. | Szynka mieso kulka | Kg 100 50 50
RAZEM poz. 1-99 X X X X X X




Razem wartos¢ pakietu nr 1
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podpis (i pieczgtka) osoby/oséb, uprawnionej/uprawnionych
do reprezentowania Wykonawcy



